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FRESCHEZZA CERTIFICATA

Tecnologie italiane all’avanguardia e rigorosi controlli igienico-
sanitari ci permettono di offrire prodotti di altissima qualità.
Siamo certificati UNI EN ISO 22000:2018 per la sicurezza
alimentare, e gestiamo l’intera catena del freddo con corrieri
refrigerati specializzati.

SENZA CONSERVANTI

Utilizziamo la pastorizzazione naturale, senza l’aggiunta di
conservanti, per preservare al meglio la freschezza e garantire
una shelf life prolungata.

COTTURA VELOCE

La nostra pasta fresca artigianale cuoce in pochi minuti,
offrendo massima resa in cucina e una gratificazione
immediata al palato.

MATERIE PRIME SELEZIONATE

Utilizziamo solo ingredienti d’eccellenza, scelti da filiere
italiane controllate: grano duro 100% italiano, Parmigiano
Reggiano DOP selezionato con il Consorzio di Tutela,
Mortadella di altissima qualità e Prosciutto Crudo per ripieni
che rispettano la più autentica tradizione bolognese.

La selezione di pasta fresca all’uovo bolognese 
nata nel 2018 a Minerbio, in provincia di Bologna. 

Un incontro tra artigianalità e ricercatezza, per
raggiungere il palato di chi desidera gratificarsi.  



RETAIL GOURMET

La nostra linea Gratifico di pasta fresca premium, che
segue rigorosamente le ricette della tradizione

bolognese, si presenta in astuccio per il retail gourmet e le
boutique alimentari e in busta diretto al canale HoReCa.

250g

La linea de L’Arte della Pasta propone formati dedicati al
canale HORECA in busta ATM e piatti pronti, perfetti
per la grande distribuzione e il food retail senza mai

rinunciare alla qualità.

GDO 
HORECA



 Budino di Minerbio

LA NOSTRA PROPOSTA: 

Amaretti, panna fresca, uova e una nota
di mandorla amara danno vita a una
crema morbida, valorizzata dal contrasto
con la base più compatta e dalla finitura
al caramello.

Un’icona della tradizione bolognese, in
versione pronta da servire.

La tradizione bolognese da gustare al cucchiaio.

┌ NOVITÀ ┐

┌                 ┐

DLC000BM

 500g                    0-4°                20 giorni                     3kg

TMC



L’Arte della Pasta è un pastificio artigianale, dove
ogni giorno tradizione e innovazione si incontrano
per dare vita a un prodotto autentico e di qualità
superiore.

Selezioniamo esclusivamente ingredienti
controllati, privilegiando materie prime italiane di
filiera.

Il risultato è una pasta che è espressione di un
territorio, di mani esperte, di una cultura del fare
che resiste al tempo.



Tortellini Bolognesi

Balanzoni

Tortelloni con sfoglia all’uovo ripieni
di ricotta e prezzemolo
 

Tortelloni al Prezzemolo

02S0003Q

 250g                    0-4°                45 giorni                     3,5 kg
TMC

Tortelloni con sfoglia all’uovo ripieni
di speck e rucola

Tortelloni Speck e Rucola

02S0004Q 

Tortelloni con sfoglia all’uovo ripieni
di ricotta e limone

Tortelloni al Limone

02P0004Q

250g                     0-4°                 45 giorni                    3,5 kg
TMC

 250g                    0-4°                45 giorni                    3,5 kg

Tortelloni con sfoglia all’uovo ripieni
di ricotta e spinaci
 

Tortelloni agli Spinaci

02S0001Q

TMC

Balanzoni con sfoglia all’uovo con
spinaci ripieni di ricotta e mortadella

02S0007Q 

 250g                      0-4°                 45 giorni                  3,5 kg

TMC

 250g                    0-4°                 90 giorni                   3,5 kg

Tortellini con sfoglia all’uovo ripieni di
prosciutto crudo, mortadella, carne di
maiale e parmigiano reggiano 30 mesi 

01S0003Q

TMC

 250g                    0-4°                 45 giorni                   3,5 kg
TMC



Margherite con sfoglia all’uovo ripieni
di stracciatella 

Margherite alla Stracciatella

05S0012Q

250g                     0-4°                 45 giorni                 3,5 kg

TMC

Ravioli ai Formaggi

250g                     0-4°                 45 giorni                3,5 kg

Ravioli con sfoglia all’uovo ripieni di
formaggi misti

05S0024Q

TMC

Ravioli con sfoglia all’uovo ripieni di
ricotta e spinaci

Ravioli agli Spinaci

05S0001Q 

 250g                    0-4°                45 giorni                   3,5 kg

TMC

Ravioli con sfoglia all’uovo ripieni di
ricotta e tartufo

Ravioli di Ricotta e Tartufo

05S0019Q 

250g                      0-4°                45 giorni                  3,5 kg

TMC

Zuppa Imperiale

 250g                    0-4°                 45 giorni                   3,5 kg

Zuppa Imperiale con uova e
parmigiano reggiano

07S0001Q 

TMC

Passatelli con uova e parmigiano
reggiano

Passatelli Freschi

250g                     0-4°                 30 giorni                   3,5 kg

06S0001Q

TMC



Spaghetti alla Chitarra
Spaghetti alla chitarra con sfoglia
ruvida all’uovo

09S0013Q 

250g                     0-4°                 60 giorni                   2,5 kg

TMC

Tagliatelle strette con sfoglia ruvida
all’uovo

Tagliatelle Strette 

03S0010Q

250g                     0-4°                 60 giorni                  2,5 kg

TMC

Tagliatelle con sfoglia ruvida all’uovo
Tagliatelle

03S0001Q

250g                     0-4°                 60 giorni                2,5 kg

TMC

Garganelli con sfoglia ruvida all’uovo
Garganelli

09S0001Q

 250g                     0-4°                 90 giorni                 3,5 kg
TMC

Sedanini con sfoglia ruvida all’uovo
Sedanini 

09S0005Q

250g                     0-4°                 90 giorni                 3,5 kg

TMC

Tagliolini da brodo con sfoglia ruvida
all’uovo

Tagliolini 

03S0006Q

 250g                    0-4°                  60 giorni                2,5 kg
TMC



 250g                     0-4°                 90 giorni                   3 kg

Paccheri all’uovo
Paccheri 

09S0036Q

TMC

Strozzapreti con sfoglia ruvida
all’uovo

Strozzapreti 

09S0015Q 

250g                     0-4°                 90 giorni                3,5 kg

TMC

Gramigna con sfoglia ruvida all’uovo
gialla e verde

Gramigna ‘‘paglia e fieno’’

09S0004Q

 250g                    0-4°                  90 giorni               3,5 kg
TMC



Gratifico è il brand premium de L’Arte della Pasta, nato dall’incontro
tra tradizione artigianale e visione contemporanea.

Dedicato all’alta ristorazione e ai mercati internazionali più esigenti,
esprime l’eccellenza italiana attraverso ricette tradizionali, formati
esclusivi e ingredienti d’alta gamma.

 Il nostro Tortellino bolognese, premiato per tre anni consecutivi dal
Gambero Rosso, è simbolo del nostro impegno per la qualità assoluta.



Tortelloni con sfoglia all’uovo ripieni
di ricotta e prezzemolo
 

Tortelloni al Prezzemolo

02GRA03Z

 250g                    0-4°                 45 giorni                   1,5 kg

TMC

Tortelloni alla Zucca
Tortelloni con sfoglia all’uovo ripieni
di zucca e parmigiano reggiano 

02GRA06Z

 250g                    0-4°                 45 giorni                    1,5 kg

TMC

Tortelloni con sfoglia all’uovo ripieni
di ricotta e spinaci
 

02GRA01Z

 250g                    0-4°                 45 giorni                  1,5 kg

TMC

Balanzoni con sfoglia all’uovo e
spinaci, ripieni di ricotta e mortadella

Balanzoni

02GRA07Z

   250g                    0-4°                 45 giorni                  1,5 kg
TMC

Ravioli ai Funghi Porcini

Ravioli con sfoglia all’uovo ripieni di
ricotta e porcini 

05GRA02Z

 250g                    0-4°                 45 giorni                    1,5 kg
TMC

Tortellini Bolognesi
Tortellini con sfoglia all’uovo ripieni di
prosciutto crudo, mortadella, carne di
maiale e Parmigiano Reggiano 30 mesi 

 250g                    0-4°                 90 giorni                1,5 kg

TMC

01GRA03Z

RETAIL
GOURMET‌ Tortelloni agli Spinaci



Tortelloni con sfoglia all’uovo ripieni
di ricotta e prezzemolo
 

Tortelloni al Prezzemolo

 1000g                    0-4°                 45 giorni                     5 kg

Tortelloni con sfoglia all’uovo ripieni
di ricotta e spinaci
 

Tortelloni agli Spinaci

Ravioli ai Funghi Porcini

02GRA03K

TMC

Tortelloni alla Zucca
Tortelloni con sfoglia all’uovo ripieni
di zucca e Parmigiano Reggiano 

02GRA06K

 1000g                    0-4°                 45 giorni                      5 kg

TMC

02GRA01K

 1000g                    0-4°                 45 giorni                    5 kg

TMC

Balanzoni con sfoglia all’uovo e
spinaci, ripieni di ricotta e mortadella

Balanzoni

02GRA07K

   1000g                    0-4°                 45 giorni                    5 kg
TMC

Ravioli con sfoglia all’uovo ripieni di
ricotta e porcini 

05GRA02K

 1000g                    0-4°                 45 giorni                      5 kg
TMC

Tortellini Bolognesi

 1000g                    0-4°                 90 giorni                  5 kg

TMC

Tortellini con sfoglia all’uovo ripieni di
prosciutto crudo, mortadella, carne di
maiale e Parmigiano Reggiano 30 mesi 

01GRA03K

HORECA‌



Bologna è da sempre il  cuore
gastronomico d'Italia.

L’Arte della Pasta,  produttore di
pasta fresca di  Minerbio,

rappresenta la scelta prediletta per
chiunque voglia immergersi  in

un'esperienza culinaria di
eccellenza.  

Coniugando tradizione e
innovazione, ogni  boccone si

trasforma in un momento di  pura
emozione e connessione profonda.

L'ARTE DELLA PASTA SRL
Via E.Mattei  6/A -  40061 Minerbio (BO) -  t .  +39 051 877216

info@lartedellapastabologna.com


