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FRISCHE PASTA NACH BOLOGNESER TRADITION,
SEIT 2018 IN MINERBIO BEI BOLOGNA HERGESTELLT.

HANDWERKSKUNST UND EIN HOHER ANSPRUCH AN QUALITAT,
FUR ALLE. DIE SICH GERN ETWAS GUTES GONNEN.

ZERTIFIZIERTE FRISCHE

Modernste italienische Technologien und strenge Hygiene-
standards ermdglichen uns, Produkte auf héchstem Qualitats-
niveau herzustellen. Wir sind nach UNI EN IS0 22000:2018 fiir
Lebensmittelsicherheit zertifiziert und sichern die
durchgédngige Kiihlkette mit spezialisierten Kiihlspeditionen.

OHNE KONSERVIERUNGSSTOFFE

Wir setzen auf natiirliche Pasteurisierung, ohne Zusatz von
Konservierungsstoffen, um die Frische optimal zu erhalten
und eine verlangerte Haltharkeit zu gewahrleisten.

KURZE GARZEIT

Unsere frische Pasta ist in wenigen Minuten fertig, einfach in
der Zubereitung und lberzeugt mit vollem Geschmack.

AUSGEWAHLTE ROHSTOFFE

Wir verwenden ausschliefilich hochwertige Zutaten aus
kontrollierten italienischen Lieferketten: 100 % italienischer
Hartweizen, sorgfiltig ausgewahlter Parmigiano Reggiano
DOP, Mortadella von hochster Qualitit sowie Prosciutto
Crudo fiir Fillungen, die der authentischen Bologneser
Tradition entsprechen.
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HORECA ETAIL GOURMET
Die Linie L'Arte della Pasta umfasst Formate in ATM- Unsere Linie Gratifico steht fiir frische Premium-Pasta,
Verpackung sowie Fertiggerichte, ideal fiir den die der Bologneser Tradition treu bleibt. Erhaltlich in
HORECA-Bereich, den Lebensmitteleinzelhandel (LEH) hochwertig gestalteten Verpackungen fiir Feinkost-
un Food-Retail, ohne Kompromisse bei der Qualitat. geschafte sowie im Beutel fiir den HORECA-Bereich.
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CNEETT  BUDINO DI MINERBIO

,fy%'te Ein traditionelles Dessert aus Bologna zum Geniefsen.

DAS REZEPT:

Amaretti, frische Sahne und Eier werden
mit einer feinen Note von Bittermandel
zu einer zarten Creme verarbeitet, auf
einer kompakteren Amaretti-Basis und
mit Karamell vollendet.

Ein traditionelles Dessert aus Bologna.
Einfach servierfertig
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L’Arte della Pasta ist eine handwerkliche Pasta-
manufaktur, in der Tradition und Innovation taglich
zusammenfinden und ein authentisches Produkt von
hoher Qualitat hervorbringen.

‘Wir verwenden ausschliefilich kontrollierte Zutaten

-und bevorzugen italienische Rohstoffe aus
nachvollziehbarer Herkunft.

Das Ergebnis ist eine Pasta, die fiir Ihre Herkunft,

. fur handwerkliches Konnen und fiir eine

gewachsene Tradition steht.




TORTELLINI BOLOGNESI TORTELLONI MIT SPINAT TORTELLONI MIT PETERSILIE

Tortellini aus Eiernudelteig gefllt mit Tortelloni aus Eiernudelteig gefillt Tortelloni aus Eiernudelteig gefiillt
Mortadella, Schweinelende, rohem mit Ricotta und Spinat mit Ricotta und Petersilie
Schinken und Parmesan (24 Monate)

01S0003Q 02500010Q 02500030Q

fi RS | 0 7T
MHD MHD MHD

250¢g 0-4° 90 Tage 3,5 kg 2508 0-4° 45 Tage 3,5 kg 250g 0-4° 45 Tage 3,5 kg

RUCOLA-SPECK-TORTELLONI TORTELLONI MIT ZITRONE BALANZONI
Tortelloni aus Eiernudelteig mit  Tortelloni aus Eiernudelteig gefullt Balanzoni aus Eiernudelteig mit
Rucola-Speck-Fiillung mit Ricotta und Zitrone Spinat  gefiillt mit Ricotta und
Mortadella
0250004Q 02P0004Q 0250007Q

605 818 @45

MHD MHD
250g 45 Tage 3,5kg 250g 0-4° 45 Tage 3,5kg 2508 0-4° 45 Tage 3,5kg



RAVIOLI MIT SPINAT RAVIOLI MIT KASE TRUFFEL-RAVIOLI MIT RICOTTA
Ravioli aus Eiernudelteig gefiillt mit Ravioli aus Eiernudelteig gefiillt mit ~ Ravioli aus Eiernudelteig gefiillt mit

Ricotta und Spinat verschiedenen Kasesorten Ricotta und Triiffel

0550001Q 05500240Q 0550019Q
0 A A 7
250g 0-4° 45 Tage 3,5kg 250g 0-4° 45 Tage 3,5kg 250g 0-4° 45 Tage 3,5kg

MARGHERITE ALLA STRACCIATELLA  FRISCHE PASSATELLI ZUPPA IMPERIALE
Ravioli aus Eiernudelteig gefiillt mit Passatelli aus Parmesan-Eierteig Wiirfelférmige Suppeneinlage aus
Stracciatella-Kéase Parmesan-Eierteig

0550012Q 0650001Q 0750001Q
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2508 45 Tage 3,5kg 250g 30 Tage 3,5kg 2508 45 Tage 3,5kg



TAGLIATELLE

SCHMALE TAGLIATELLE
Tagliatelle aus Eiernudelteig

SPAGHETTI ALLA CHITARRA
Schmale Tagliatelle aus Eiernudelteig

Quadratische Spaghetti aus
Eiernudelteig

0350001Q 0350010Q 0950013Q
o T8l (S =
250g 0-4° 60 Tage 2,5kg 250g 60 Tage 2,5kg 250g 60 Tage 2,5kg
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GARGANELLI
Garganelli aus Eiernudelteig

TAGLIOLINI

SEDANINI
Tagliolini aus Eiernudelteig

Sedanini aus Eiernudelteig

0350006Q 09S0001Q 09S0005Q
B¢ 50 @l Uoad s
2508 60 Tage 2,5kg 250g 90 Tage 3,5kg

250g 90 Tage 3,5k
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STROZZAPRETI GRAMIGNA “PAGLIA E FIENO” PACCHERI
Strozzapreti aus Eiernudelteig Gramigna aus hellem Eiernudelteig  Paccheri aus Eiernudelteig
und griinem Spinatteig
09500150Q 0950004Q 09S00360Q

MHD MHD MHD
250g 0-4° 90 Tage 3,5kg 250g 0-4° 90 Tage 3,5kg 250g 0-4° 90 Tage
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' I ' I r' ( : Gratifico ist die Premium-Marke von L’Arte della Pasta und steht fiir
G RA I I O handwerkliche Tradition und eine zeitgemafSe italienische Pastakultur.

Die Linie richtet sich an die gehobene Kiiche sowie an internationale

r'd . . . o
Zaﬂé‘m/ﬁwﬁa{c 40% Markte und basiert auf traditionellen Rezepten, besonderen Formaten

und sorgfaltig ausgewahlten Zutaten.

Unsere Tortellini bolognesi, drei Jahre in Folge vom Gambero Rosso
ausgezeichnet, stehen beispielhaft flir unseren Anspruch an Qualitat.
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TORTELLINI

TORTELLINI BOLOGNESI

Tortellini aus Eiernudelteig gefillt mit
Mortadella, Schweinelende, rohem
Schinken und Parmesan (30 Monate)

01GRA03Z
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MHD
250g 0-4° 90 Tage 1,5kg
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TORTELLONI

TORTELLONI MIT KURBIS

Tortelloni aus Eiernudelteig gefiillt
mit Kiirbis und Parmesan

02GRA06Z
g ! i
250g 0-4° 45 Tage 1,5kg
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TORTELLONI TORTELLONI

TORTELLONI MIT SPINAT

Tortelloni aus Eiernudelteig gefiillt
mit Ricotta und Spinat

TORTELLONI MIT PETERSILIE

Tortelloni aus Eiernudelteig gefillt
mit Ricotta und Petersilie

02GRA01Z 02GRA03Z
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MHD MHD

250¢g 0-4° 45 Tage 1,5kg 250¢g 0-4° 45 Tage 1,5kg
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BALANZONI RAVIOLI
T17)
BALANZONI

RAVIOLI MIT STEINPILZEN

Ravioli aus Eiernudelteig gefiillt mit
Ricotta und Steinpilzen

Balanzoni aus Eiernudelteig mit
Spinat  gefillt mit Ricotta und

Mortadella

02GRA07Z 05GRA022
g ! T g !
250g 0-4° 45 Tage 1,5kg 250g 0-4°

45 Tage 1,5kg
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TORTELLINI BOLOGNESI

Tortellini aus Eiernudelteig gefiillt mit
Mortadella, Schweinelende, rohem
Schinken und Parmesan (30 Monate)

01GRAO3K
8! @ U
MHD
1000g 0-4° 90 Tage 5kg

TORTELLONI MIT KURBIS

Tortelloni aus Eiernudelteig gefiillt
mit Kiirbis und Parmesan

02GRAO06K
g ! 7
1000g 0-4° 45 Tage 5kg

TORTELLONI MIT SPINAT
Tortelloni aus Eiernudelteig gefiillt

mit Ricotta und Spinat
02GRAO1K
g ! s
1000g 0-4° 45 Tage 5kg

BALANZONI

Balanzoni aus Eiernudelteig mit
Spinat  gefiillt mit Ricotta und
Mortadella

02GRAO7K
g ! i
1000g 0-4° 45 Tage 5kg

TORTELLONI MIT PETERSILIE

Tortelloni aus Eiernudelteig gefiillt
mit Ricotta und Petersilie

02GRAO3K
g ! T
1000g 0-4° 45Tage Skg

RAVIOLI MIT STEINPILZEN

Ravioli aus Eiernudelteig gefllt mit
Ricotta und Steinpilzen

05GRAO02K
(A -
a ! i
1000g 0-4° 45 Tage 5kg
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Bologna ist das kulinarische
Herz Italiens.

L’Arte della Pasta, Hersteller
frischer Pasta aus Minerbio, ist die
richtige Wahl fir alle, die sich auf

ein besonderes kulinarisches

Erlebnis einlassen mochten.

Durch die Verbindung von Tradition
und Innovation entsteht ein
Geschmack, der Qualitat und

Herkunft splirbar macht.

L'ARTE DELLA PASTA SRL
Via E.Mattei 6/A - 40061 Minerbio (BO) - t. +39 051 877216
info@lartedellapastabologna.com




