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Zertifizierte Frische

Modernste italienische Technologien und strenge Hygiene-
standards ermöglichen uns, Produkte auf höchstem Qualitäts-
niveau herzustellen. Wir sind nach UNI EN ISO 22000:2018 für
Lebensmittelsicherheit zertifiziert und sichern die
durchgängige Kühlkette mit spezialisierten Kühlspeditionen.

Ohne Konservierungsstoffe

Wir setzen auf natürliche Pasteurisierung, ohne Zusatz von
Konservierungsstoffen, um die Frische optimal zu erhalten
und eine verlängerte Haltbarkeit zu gewährleisten.

Kurze Garzeit

Unsere frische Pasta ist in wenigen Minuten fertig, einfach in
der Zubereitung und überzeugt mit vollem Geschmack.

Ausgewählte Rohstoffe

Wir verwenden ausschließlich hochwertige Zutaten aus
kontrollierten italienischen Lieferketten: 100 % italienischer
Hartweizen, sorgfältig ausgewählter Parmigiano Reggiano
DOP, Mortadella von höchster Qualität sowie Prosciutto
Crudo für Füllungen, die der authentischen Bologneser
Tradition entsprechen.

Frische Pasta nach bologneser tradition, 
seit 2018 in Minerbio bei Bologna hergestellt. 

Handwerkskunst und ein hoher Anspruch an Qualität,
für alle, die sich gern etwas Gutes gönnen.



RETAIL GOURMET

Unsere Linie Gratifico steht für frische Premium-Pasta,
die der Bologneser Tradition treu bleibt. Erhältlich in

hochwertig gestalteten Verpackungen für Feinkost-
geschäfte sowie im Beutel für den HORECA-Bereich.

250g

Die Linie L’Arte della Pasta umfasst Formate in ATM-
Verpackung sowie Fertiggerichte, ideal für den

HORECA-Bereich, den Lebensmitteleinzelhandel (LEH)
un Food-Retail, ohne Kompromisse bei der Qualität.

LEH
HORECA



 Budino di Minerbio

DAS REZEPT: 

Amaretti, frische Sahne und Eier werden
mit einer feinen Note von Bittermandel
zu einer zarten Creme verarbeitet, auf
einer kompakteren Amaretti-Basis und
mit Karamell vollendet.

Ein traditionelles Dessert aus Bologna.
Einfach servierfertig

Ein traditionelles Dessert aus Bologna zum Genießen.

┌ NEUHEIT ┐

┌                    ┐

DLC000BM

 500g                    0-4°                20 Tage                     3kg

MHD



L’Arte della Pasta ist eine handwerkliche Pasta-
manufaktur, in der Tradition und Innovation täglich
zusammenfinden und ein authentisches Produkt von
hoher Qualität hervorbringen.

Wir verwenden ausschließlich kontrollierte Zutaten
und bevorzugen italienische Rohstoffe aus
nachvollziehbarer Herkunft.

Das Ergebnis ist eine Pasta, die für Ihre Herkunft,
für handwerkliches Können und für eine
gewachsene Tradition steht.



Tortellini Bolognesi

Balanzoni

Tortelloni aus Eiernudelteig gefüllt
mit Ricotta und Petersilie
 

Tortelloni mit Petersilie

02S0003Q

 250g                    0-4°                45 Tage                     3,5 kg
MHD

Tortelloni aus Eiernudelteig mit
Rucola-Speck-Füllung

Rucola-Speck-Tortelloni

02S0004Q 

Tortelloni aus Eiernudelteig gefüllt
mit Ricotta und Zitrone

Tortelloni mit Zitrone

02P0004Q

250g                     0-4°                 45 Tage                    3,5 kg
MHD

 250g                    0-4°                45 Tage                    3,5 kg

Tortelloni aus Eiernudelteig gefüllt
mit Ricotta und Spinat

Tortelloni mit Spinat

02S0001Q

MHD

Balanzoni aus Eiernudelteig mit
Spinat gefüllt mit Ricotta und
Mortadella

02S0007Q 

 250g                      0-4°                 45 Tage                  3,5 kg

MHD

 250g                    0-4°                 90 Tage                   3,5 kg

Tortellini aus Eiernudelteig gefüllt mit
Mortadella, Schweinelende, rohem
Schinken und Parmesan (24 Monate)

01S0003Q

MHD

 250g                    0-4°                 45 Tage                   3,5 kg
MHD



Ravioli aus Eiernudelteig gefüllt mit
Stracciatella-Käse 

Margherite alla Stracciatella

05S0012Q

250g                     0-4°                 45 Tage                 3,5 kg

MHD

Ravioli mit Käse

250g                     0-4°                 45 Tage                3,5 kg

Ravioli aus Eiernudelteig gefüllt mit
verschiedenen Käsesorten

05S0024Q

MHD

Ravioli aus Eiernudelteig gefüllt mit
Ricotta und Spinat

Ravioli mit Spinat

05S0001Q 

 250g                    0-4°                45 Tage                   3,5 kg

MHD

Ravioli aus Eiernudelteig gefüllt mit
Ricotta und Trüffel

Trüffel-RAvioli mit Ricotta

05S0019Q 

250g                      0-4°                45 Tage                  3,5 kg

MHD

Zuppa Imperiale

 250g                    0-4°                 45 Tage                   3,5 kg

Würfelförmige Suppeneinlage aus
Parmesan-Eierteig

07S0001Q 

MHD

Passatelli aus Parmesan-Eierteig
Frische Passatelli

250g                     0-4°                 30 Tage                   3,5 kg

06S0001Q

MHD



Spaghetti alla Chitarra
Quadratische Spaghetti aus
Eiernudelteig

09S0013Q 

250g                     0-4°                 60 Tage                   2,5 kg

MHD

Schmale Tagliatelle aus Eiernudelteig 
Schmale Tagliatelle 

03S0010Q

250g                     0-4°                 60 Tage                  2,5 kg

MHD

Tagliatelle aus Eiernudelteig 
Tagliatelle

03S0001Q

250g                     0-4°                 60 Tage                2,5 kg

MHD

Garganelli aus Eiernudelteig
Garganelli

09S0001Q

 250g                     0-4°                 90 Tage                 3,5 kg
MHD

Sedanini aus Eiernudelteig
Sedanini 

09S0005Q

250g                     0-4°                 90 Tage                 3,5 kg

MHD

Tagliolini aus Eiernudelteig
Tagliolini 

03S0006Q

 250g                    0-4°                  60 Tage                2,5 kg
MHD



 250g                     0-4°                 90 Tage                   3 kg

Paccheri aus Eiernudelteig
Paccheri 

09S0036Q

MHD

Strozzapreti aus Eiernudelteig
Strozzapreti 

09S0015Q 

250g                     0-4°                 90 Tage                3,5 kg

MHD

Gramigna aus hellem Eiernudelteig
und grünem Spinatteig

Gramigna ‘‘paglia e fieno’’

09S0004Q

 250g                    0-4°                  90 Tage               3,5 kg
MHD



Gratifico ist die Premium-Marke von L’Arte della Pasta und steht für
handwerkliche Tradition und eine zeitgemäße italienische Pastakultur.

Die Linie richtet sich an die gehobene Küche sowie an internationale
Märkte und basiert auf traditionellen Rezepten, besonderen Formaten
und sorgfältig ausgewählten Zutaten.

Unsere Tortellini bolognesi, drei Jahre in Folge vom Gambero Rosso
ausgezeichnet, stehen beispielhaft für unseren Anspruch an Qualität.



Tortelloni aus Eiernudelteig gefüllt
mit Ricotta und Petersilie
 

Tortelloni mit Petersilie

02GRA03Z

 250g                    0-4°                 45 Tage                   1,5 kg

MHD

Tortelloni mit Kürbis
Tortelloni aus Eiernudelteig gefüllt
mit Kürbis und Parmesan

02GRA06Z

 250g                    0-4°                 45 Tage                    1,5 kg

MHD

Tortelloni aus Eiernudelteig gefüllt
mit Ricotta und Spinat
 

02GRA01Z

 250g                    0-4°                 45 Tage                  1,5 kg

MHD

Balanzoni aus Eiernudelteig mit
Spinat gefüllt mit Ricotta und
Mortadella

Balanzoni

02GRA07Z

   250g                    0-4°                 45 Tage                  1,5 kg
MHD

Ravioli mit Steinpilzen

Ravioli aus Eiernudelteig gefüllt mit
Ricotta und Steinpilzen

05GRA02Z

 250g                    0-4°                 45 Tage                    1,5 kg
MHD

Tortellini Bolognesi
Tortellini aus Eiernudelteig gefüllt mit
Mortadella, Schweinelende, rohem
Schinken und Parmesan (30 Monate)

 250g                    0-4°                 90 Tage                1,5 kg

MHD

01GRA03Z

RETAIL
GOURMET‌ Tortelloni mit Spinat



Tortelloni aus Eiernudelteig gefüllt
mit Ricotta und Petersilie
 

Tortelloni mit Petersilie

 1000g                    0-4°                 45 Tage                     5 kg

Tortelloni aus Eiernudelteig gefüllt
mit Ricotta und Spinat
 

Tortelloni mit Spinat

Ravioli mit Steinpilzen

02GRA03K

MHD

Tortelloni mit Kürbis
Tortelloni aus Eiernudelteig gefüllt
mit Kürbis und Parmesan

02GRA06K

 1000g                    0-4°                 45 Tage                      5 kg

MHD

02GRA01K

 1000g                    0-4°                 45 Tage                    5 kg

MHD

Balanzoni aus Eiernudelteig mit
Spinat gefüllt mit Ricotta und
Mortadella

Balanzoni

02GRA07K

   1000g                    0-4°                 45 Tage                    5 kg
MHD

Ravioli aus Eiernudelteig gefüllt mit
Ricotta und Steinpilzen

05GRA02K

 1000g                    0-4°                 45 Tage                      5 kg
MHD

Tortellini Bolognesi

 1000g                    0-4°                 90 Tage                  5 kg

MHD

Tortellini aus Eiernudelteig gefüllt mit
Mortadella, Schweinelende, rohem
Schinken und Parmesan (30 Monate)

01GRA03K

HORECA‌



Bologna ist das kulinarische 
Herz Italiens.

L’Arte della Pasta,  Hersteller
fr ischer Pasta aus Minerbio,  ist  die
richtige Wahl für al le,  die sich auf

ein besonderes kulinarisches
Erlebnis einlassen möchten.

Durch die Verbindung von Tradit ion
und Innovation entsteht ein

Geschmack, der Qualität und
Herkunft spürbar macht.

L'ARTE DELLA PASTA SRL
Via E.Mattei  6/A -  40061 Minerbio (BO) -  t .  +39 051 877216

info@lartedellapastabologna.com


